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Рождественский гусь – традиционное праздничное блюдо, подаваемое на Новый год и Рождество.
Согласно легенде, в Рождество 1588 года английская королева Елизавета I вкушала жареного гуся,

когда ей сообщили о разгроме Непобедимой армады Филиппа II Испанского. На радостях она сочла
жареного гуся благоприятным знамением и объявила его символом Рождества.

Принимая историческую эстафету, G.Graf предлагает вам принять гастрономическое наследие
и насладиться рождественским гусём, приготовленным в лучших кулинарных традициях

нашим шеф-поваром Виталием Тихоновым (примерный вес гуся – 4 кг).
УДИВИТЕ ГОСТЕЙ!

Вы можете заказать целого замаринованного гуся со всеми необходимыми специями.
Вам останется лишь поставить его в духовку. Стоимость – 4900 рублей.

ПРАЗДНИЧНЫЙ СТОЛ ЗА 5 МИНУТ!
У вас есть уникальная возможность забрать из ресторана совершенно готового гуся и просто разогреть его дома.

Стоимость – 7900 рублей.
НАСЛАДИТЕСЬ ПРАЗДНИКОМ В РЕСТОРАНЕ G.GRAF!

Мы подадим вам гуся, фаршированного красной капустой, приготовленного в авторском исполнении нашего
шеф-повара Виталия Тихонова. На гарнир мы предложим вам печёный картофель на углях с копчёной сметаной.

Стоимость ужина – 14 900 руб.
Минимальный срок заказа – два дня.
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